
Ristorante Villa Giulia

LUNCH MENU



A N T I P A S T I

C r o s t o n e  d i  pan e ,  e r b e  d i  s tag i o n e ,  uo v o  c r o c can t e  e

s cag l i e  d i  f o rmagg i o  G a r da

Euro 20

Euro 22

Lu c c i o  a l la  G a r d e sana ,  o l i v e  v e r d i ,  cappe r i  d i

G a r g nano  e  c h i p s  d i  po l e n ta

Euro 22

Mo z za r e l la  d i  Bu fa la  C ampana

a l la  C ap r e s e

Euro 20

C a r pa c c i o  d i  G a r r o n e s e  Ve n e ta ,  s cag l i e  d i  f o rmagg i o

G a r da  e  o l i o  Evo  a l  lampone

P r o s c i u t t o  S a n  D a n i e l e  2 4  m e s i  e  m e l o n e  

Euro 22



P R I M I  P I A T T I

Spaghe t t i  pomodo r o  f r e s c o ,  bu r ra ta

e  ba s i l i c o

Euro 22

T ag l i o l i n i  d i  pa s ta  f r e s ca  fa t t i  i n  ca sa ,  ragù  d i  lago ,

pomodo r i n i  c i l i e g i n i ,  o l i v e  v e r d i  e  cappe r i  d i  G a r g nano

Euro 25

Spaghe t t i  a l l e  v o ngo l e  v e ra c i ,  pe s c e  s pada  e  bo t ta r ga  d i

Mugg i n e

Euro 26

M a c c h e r o n c i n i  a l  ragù  d i  c o r t i l e  e  pun t e  d i  a s pa rag i

Euro 25



S E C O N D I  P I A T T I

P e s ca t o  de l  g i o r n o  a l la  g r i g l ia  e  l e  s u e  v e r d u r e

Euro 28

V i t e l l o  t o n na t o  c o n  f i o r i  d i  cappe r o  d i  G a r g nano

Euro 24

C a e sa r  sa lad  c o n  po l l o  g r i g l ia t o  e  ba c o n

Euro 25

C l u b  sandw i c h  d i  po l l o  c o n  pa ta t e  f r i t t e

Euro 26

In sa la ta  V i l la  G i u l ia ,  t r o ta  a f f um i ca ta ,  a v o cado ,

va l e r iana  e  s e nape  r u s t i ca

Euro 24

Ch e e s e b u r g e r  c la s s i c o  c o n  pa ta t e

f r i t t e

Euro 28



D E S S E R T

S em i f r e d do  a l  l i mon e  d i  V i l la  G i u l ia  e  c e d r o

cand i t o

Euro 16

A f f o ga t o  a l  ca f f è

Euro 14

T i r a m i s u

Euro 16

Per gli allergeni rivolgersi al personale di sala


	Ristorante Villa  Giulia
	ANTIPASTI
	Crostone di pane, erbe di stagione, uovo croccante e scaglie di formaggio Garda
	Carpaccio di Garronese Veneta, scaglie di formaggio Garda e olio Evo al lampone
	Luccio alla Gardesana, olive verdi, capperi di Gargnano e chips di polenta
	Mozzarella di Bufala Campana  alla Caprese
	Prosciutto San Daniele 24 mesi e melone

	PRIMI PIATTI
	Spaghetti pomodoro fresco, burrata e basilico
	Tagliolini di pasta fresca fatti in casa, ragù di lago, pomodorini ciliegini, olive verdi e capperi di Gargnano
	Spaghetti alle vongole veraci, pesce spada e bottarga di Muggine
	Maccheroncini al ragù di cortile e punte di asparagi

	SECONDI PIATTI
	Pescato del giorno alla griglia e le sue verdure
	Vitello tonnato con fiori di cappero di Gargnano
	Caesar salad con pollo grigliato e bacon
	Club sandwich di pollo con patate fritte
	Insalata Villa Giulia, trota affumicata, avocado, valeriana e senape rustica
	Cheeseburger classico con patate fritte

	DESSERT
	Semifreddo al limone di Villa Giulia e cedro candito
	Affogato al caffè
	Tiramisu
	Per gli allergeni rivolgersi al personale di sala


