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A NTI P ASTI

Gerdstetes Brot, saisonale Krdauter, knuspriges Ei

und Garda-Kdasespdne

Euro 20

Carpaccio vom Garronese-Rind aus Venetien, Garda-

Kdsespédne und Himbeer-Evo-Ol

Euro 22

Hecht nach Gardasee-Art, grine Oliven, Kapern aus

Gargnano und Polenta-Chips
Euro 22

Biuffelmozzarella aus Kampanien nach Caprese-Art

Euro 20

San Daniele Schinken (24 Monate gereift) und Melone

Euro 22
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PRI MI PI1 ATTI

Spaghetti mit frischen Tomaten, Burrata und Basilikum

Euro 22

Hausgemachte frische Tagliolini, Seefischragout,
Kirschtomaten, grine Oliven und Kapern aus Gargnano
Euro 25

Spaghetti mit Venusmuscheln, Meerdschen-

Bottarga und Meerfenchel

Euro 26

Frische Maccheroncini, sommerlicher schwarzer Truffel und

Parmesancreme

Euro 28
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Gegrillter Fang des Tages und dazugehdriges Gemiuse

Euro 28

Vitello tonnato mit Kaperndpfeln aus Gargnano

Euro 24

Caesar Salad mit gegrilltem Hdhnchen und Bacon
Euro 25

Club-Sandwich mit Hdhnchen und Pommes frites

Euro 26

Klassischer Cheeseburger mit Pommes frites

Euro 28

Insalata Villa Giulia: gerducherte Forelle, Avocado,

Feldsalat, grober Senf, Fenchel und Orange
Euro 24

Insalata Mediterranea: griner Gartensalat mit
Blauflossen-Thunfisch-Tartar, Oliven, Friuhlingszwiebeln,

Radieschen, Gurke

Euro 24



Zitronen-Halbgefrorenes ,Villa Giulia”

und kandierte Zitronat-Zitrone

Euro 16

Affogato al caffé (Espresso mit

Vanilleeis)

Euro 14

Tiramisu

Euro 16
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