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Crostone di pane, erbe di stagione, uovo croccante

e scaglie di formaggio Garda

Euro 20

Carpaccio di Garronese Veneta, scaglie di formaggio Garda

e olio Evo al lampone

Euro 22

Luccio alla Gardesana, olive verdi, capperi di Gargnano

e chips di polenta
Euro 22

Mozzarella di bufala Campana alla Caprese

Euro 20

Prosciutto San Daniele 24 mesi e melone

Euro 22
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Spaghetti al pomodoro fresco, burrata e basilico

Euro 22

Tagliolini di pasta fresca fatti in casa, ragu di lago,

pomodorini ciliegini, olive verdi e capperi di Gargnano

Euro 25

Spaghetti alle vongole veraci, bottarga di Muggine

e salicornia

Euro 26

Maccheroncini di pasta fresca, tartufo nero estivo e

crema al Parmigiano

Euro 28
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Pescato del giorno alla griglia e le sue verdure
Euro 28

Vitello tonnato con fiori di cappero di Gargnano
Euro 24

Caesar salad con pollo grigliato e bacon

Euro 25

Club sandwich di pollo con patate fritte
Euro 26

Cheeseburger classico con patate fritte

Euro 28

Insalata Villa Giulia: trota affumicata, avocado,

valeriana, senape rustica, finocchio e arancia
Euro 24

Insalata Mediterranea: insalata verde dell’orto con tartare

di tonno rosso, olive, cipollotto, rapanelli, cetriolo

Euro 24



S0

.
I>>/>,AV&£4 ZN

D ES S E R T

Np=— Sz
7 I~
Semifreddo al limone di Villa Giulia

e cedro candito

Euro 16

Affogato al caffe
Euro 14

Tiramisu

Euro 16
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