stant I Cik

LUNCH MENU



A NTI P ASTI

Brotcrouton, Krdauter der Saison, knuspriges Ei und

Garda-Kéaseflocken

Euro 20

Carpaccio vom Garronese Veneta, Spdne vom Garda-Kase

und Evo Ol mit Himbeergeschmack

Euro 22

Hecht nach Gardesana Art, grine Oliven,

Kapern aus Gargnano und Polenta-Chips

Euro 22

Buffelmozzarella aus

Kampanien nach Caprese Art

Euro 20

24 Monate gereifter San-Daniele-Schinken
und Melone

Euro 22




PRI MIT PI1I ATTI

Spaghetti mit frischen Tomaten,

Burrata kdse und Basilikum

Euro 22

Hausgemachte frische Tagliolini, Ragout vom See,

Kirschtomaten, grine Oliven und Kapern aus Gargnano

Euro 25

Spaghetti mit Venusmuscheln, Schwertfisch und Bottarga

vom Meerdschen

Euro 26

Maccheroncini mit Gefligelragout und

Spargelspitzen

Euro 25




S ECONDI PI1TATT

Gegrillter Fang des Tages mit Gemuse

Euro 28

Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapernbliten

aus Gargnano

Euro 24

Caesar-Salat mit gegrilltem Hadhnchen und Speck

Euro 25
Club Sandwich mit Hdnchen und Pommes Frites
Euro 26

Villa-Giulia-Salat: gerducherte Forelle, Avocado,

Feldsalat und Bauer Senf

Euro 24

Klassischer Cheeseburger mit Pommes Frites

Euro 28




D ES S ERT

Zitronen-Semifreddo aus der Villa Giulia mit

kandierter Zedratzitrone

Euro 16

Affogato: Vanilleeis mit einem Schuss

heiBem Espresso Ubergossen

Euro 14

Hausgemachtes Tiramisu

Euro 16

Fur die Allergen Bitte an das Servicepersonal sich wenden
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