
Ristorante Villa Giulia

LUNCH MENU



A N T I P A S T I

B r o t c r o u t o n ,  K räu t e r  de r  S a i s o n ,  k n u s p r i g e s  E i  und

G a r da -K ä s e f l o c k e n

Euro 20

Euro 22

H e c h t  na c h  G a r d e sana  A r t ,  g r ü n e  O l i v e n ,

K ape r n  au s  G a r g nano  und  Po l e n ta -Ch i p s

Euro 22

Bü f f e lmo z za r e l la  au s

K ampan i e n  na c h  C ap r e s e  A r t

Euro 20

C a r pa c c i o  vom  G a r r o n e s e  Ve n e ta ,  Spän e  vom  G a r da -K ä s e

u nd  Evo  Ö l  m i t  H i mbe e rg e s c hma c k

2 4  M o n a t e  g e r e i f t e r  S a n - D a n i e l e - S c h i n k e n  
u n d  M e l o n e  

Euro 22



P R I M I  P I A T T I

Spaghe t t i  m i t  f r i s c h e n  Toma t e n ,

Bu r ra ta  kä s e  und  B a s i l i k um

Euro 22

H au s g ema c h t e  f r i s c h e  T ag l i o l i n i ,  R agou t  v om  S e e ,

K i r s c h t oma t e n ,  g r ü n e  O l i v e n  und  K ape r n  au s  G a r g nano

Euro 25

Spaghe t t i  m i t  V e n u smu s c h e l n ,  S c hwe r t f i s c h  und  Bo t ta r ga

v om  M e e rä s c h e n

Euro 26

M a c c h e r o n c i n i  m i t  G e f l ü g e l ragou t  und

Spa r g e l s p i t z e n

Euro 25



S E C O N D I  P I A T T I

G eg r i l l t e r  F ang  de s  T age s  m i t  G emü s e

Euro 28

K a l b f l e i s c h  m i t  Thun f i s c h sau c e  und  K ape r n b l ü t e n

au s  G a r g nano

Euro 24

C a e sa r - S a la t  m i t  geg r i l l t em  H ähn c h e n  und  Spe c k

Euro 25

C l u b  S andw i c h  m i t  H än c h e n  und  Pomme s  F r i t e s

Euro 26

V i l la -G i u l ia - S a la t :  ge räu c h e r t e  Fo r e l l e ,  A v o cado ,

F e l d sa la t  und  B au e r  S e n f

Euro 24

K la s s i s c h e r  Ch e e s e b u r g e r  m i t  Pomme s  F r i t e s

Euro 28



D E S S E R T

Z i t r o n e n - S em i f r e d do  au s  de r  V i l la  G i u l ia  m i t

kand i e r t e r  Z ed ra t z i t r o n e

Euro 16

A f f o ga t o :  V an i l l e e i s  m i t  e i n em  S c h u s s

h e i ß em  E s p r e s s o  übe r g o s s e n

Euro 14

Euro 16

Für die Allergen Bitte an das Servicepersonal sich wenden

H au s g ema c h te s  T i ram i s u


	Ristorante Villa  Giulia
	ANTIPASTI
	Brotcrouton, Kräuter der Saison, knuspriges Ei und  Garda-Käseflocken
	Carpaccio vom Garronese Veneta, Späne vom Garda-Käse und Evo Öl mit Himbeergeschmack
	Hecht nach Gardesana Art, grüne Oliven, Kapern aus Gargnano und Polenta-Chips
	Büffelmozzarella aus Kampanien nach Caprese Art
	24 Monate gereifter San-Daniele-Schinken  und Melone

	PRIMI PIATTI
	Spaghetti mit frischen Tomaten, Burrata käse und Basilikum
	Hausgemachte frische Tagliolini, Ragout vom See, Kirschtomaten, grüne Oliven und Kapern aus Gargnano
	Spaghetti mit Venusmuscheln, Schwertfisch und Bottarga vom Meeräschen
	Maccheroncini mit Geflügelragout und Spargelspitzen

	SECONDI PIATTI
	Gegrillter Fang des Tages mit Gemüse
	Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Kapernblüten aus Gargnano
	Caesar-Salat mit gegrilltem Hähnchen und Speck
	Club Sandwich mit Hänchen und Pommes Frites
	Villa-Giulia-Salat: geräucherte Forelle, Avocado, Feldsalat und Bauer Senf
	Klassischer Cheeseburger mit Pommes Frites

	DESSERT
	Zitronen-Semifreddo aus der Villa Giulia mit kandierter Zedratzitrone
	Affogato: Vanilleeis mit einem Schuss heißem Espresso übergossen
	Hausgemachtes Tiramisu
	Für die Allergen Bitte an das Servicepersonal sich wenden


