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Dinner Menu
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WOLFSBARSCH CARPACCIO
gesalzene Wassermelone, Pfirsiche, Meeresfrüchte-Mayonnaise u. Zitrusfrüchte

€ 26,00

RINDERTARTAR
Stracciatella, marinierte grüne Tomatenschleier und Sardellen

€ 24,00

WEISSER ZUCCHINIKUCKEN
Bü�elmozzarella Creme und dehydrierte Gemüsechips

€ 22,00

JAKOBSMUSCHELN
Kichererbsen Creme, Rosmarin, Saubohnensalat, Fenchel und Orange

€ 26,00

SAUTIERTE VENUSMUSCHELN UND MIESMUSCHELN
€ 28,00



TORTELLO MIT MEERESFRÜCHTEN
Muschelsauce und gelben Kirschtomaten confit

€ 26,00

PACCHERI MIT SEEFISCHRAGOUT
Oliven, Kapern, Kirschen Tomaten und Saiblings Rogen

€ 24,00

MACCHERONCINI
mit Schwarzen Trü�eln vom Valtenesi

€ 28,00

TAGLIATELLE
mit Entenragout

€ 24,00

E R S T E  G Ä N G E
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Z W E I T E  G Ä N G E

In Chimichurri mariniertes
FLAN-STEAK

und gebackene amerikanische Karato�eln
€ 28,00

Gebackener Bernsteinmakrele
FILET

in einer Karto�el-Mandel-Kruste, knusprige Gemüsenudeln
€ 28,00

RINDERFILET
Karto�elnrösti und Auberginen und Pinienkernen-Ratatouille

€ 30,00

BEI NIEDRIGER TEMPERATUR GEKOCHTE WACHTEL
Annurka-Apfel, Weinsauce und Kastanienhonig

€ 28,00

AUD DEM GARTEN
Gegrilltes Gartengemüse, Ziegenkäse, Rucolacreme

€ 26,00
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PASSIONSFRUCHT KÄSEKUCHEN
€ 16,00

EXOTISCHER OBSTTELLER
Himbeersorbet

€ 16,00

AUSWAHL AN KÄSESORTEN
und Chutneys

€ 22,00

HASELNUSSKROKANT-EIS
€ 16,00

Fragen Sie das Restaurantpersonal nach der Allergenliste
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