
A N T I P A S T I

CARPACCIO DI SPIGOLA
anguria al sale, pesche, maionese di mare e agrumi

€ 26,00

TARTARE DI MANZO
stracciatella, veli di pomodoro verde marinato e alici

€ 24,00

FLAN DI ZUCCHINE BIANCHE
crema di bufala e chips di verdure disidratate

€ 22,00

CAPESANTE
crema di ceci, rosmarino, insalata di fave, finocchi e arancia

€ 26,00

SAUTÉE DI COZZE E VONGOLE
€ 28,00

Dinner Menu
estate



TORTELLO DI MARE
salsa ai crostacei e confit di pomodorini gialli

€ 26,00

PACCHERI AL RAGÙ DI LAGO
olive, capperi, pomodori datterini e bottarga di salmerino

€ 24,00

MACCHERONCINI
al tarfufo della Valtenesi

€ 28,00

TAGLIATELLE
al ragù di anatra

€ 24,00

P R I M I  P I A T T I
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SECONDI PIAT TI

FLAN STEAK MARINATO
al chimichurri e patate americane al forno

€ 28,00

TRANCIO DI RICCIOLA AL FORNO
in crosta di patate e mandorle, spaghetti di verdure croccanti

€ 28,00

FILETTO DI MANZO
rösti di patate e ratatouille di melanzane e pinoli

€ 30,00

QUAGLIA COTTA A BASSA TEMPERATURA
mela annurca, salsa al vino e miele di castagno

€ 28,00

DALL’ORTO
formaggio di capra e crema di rucola

€ 26,00
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CHEESECAKE
 alla passion fruit

€ 16,00

ASSIETTE DI FRUTTA ESOTICA
sorbetto al lampone

€ 16,00

SELEZIONE DI FORMAGGI
e le sue chutney

€ 22,00

GELATO AL CROCCANTE DI NOCCIOLE
€ 16,00

D E S S E R T

Per la lista allergeni chiedere al personale di sala
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